Volksgezondheid
. Veiligheid van de Voedselketen
Leefmilieu

Bijlage 1: Onderzoeksthema’s

Onderzoeksthema’s RT projecten

THEMA'S Maximum Maximale
duur (m) toelage

Dierengezondheid

1 Onderzoek naar risicofactoren gelieerd aan de antibiotica 48 € 440.000
benchmarkkleurcode (AMURISK)

2  Integrale dierziektebestrijding bij vleeskalveren, varkens en 48 € 440.000
braadkippen (ANDICO)

3  Salmonella in de omgeving van pluimveebedrijven 24 € 220.000
(SALMENVI)

4 Nutritionele behoeften van de honingbij (StrongBee) 36 € 330.000

Plantengezondheid

5  Methoden voor het vernietigen van quarantaineorganismen 24 € 220.000
(DESTRUQO)

Voedselveiligheid

6  Aanwezigheid van ochratoxine A in  gerijpte 18 € 165.000
vleesproducten en gerijpte kazen in Belgié (OTACHAM)

7 Nitrosamines in levensmiddelen (TCNA-FOOD) 36 € 330.000

8  Microbiologische veiligheid van plantaardige alternatieven 36 € 330.000
voor zuivelproducten (PADAL)

9  Plantentoxines in levensmiddelen afgeleid van hennep 15 € 110.000
(HEMPPLATOX)




Onderzoeksthema’s RI projecten: Euphresco - plantengezondheid

THEMA'’S

Maximum Maximale
duur (m) toelage

2024-A-463

2024-A-468

2024-A-478

Plantengezondheid

The use of insect trap collection fluids for the
surveillance of quarantine fungi in forests
(FUN2TRAP)

Improved detection of regulated
Torradoviruses (Detectorrado)

Towards spread and detection of Diplodia
bulgarica in Europe

24-36 € 170.000

12-24 € 80.000

24-36 € 80.000




1. Onderzoek naar risicofactoren gelieerd aan de antibiotica benchmarkkleurcode
(AMURISK)

Context

Sedert 2017 wordt het gebruik van antibiotica bij vleeskalveren, varkens, braadkippen en
leghennen geregistreerd in de centrale databank van de overheid, SANITEL-MED.
Overeenkomstig de afspraken vastgelegd in het “Antibioticaconvenant” worden varkens (per
categorie), vleeskalveren (per beslag), braadkippen en leghennen (per diercategorie)
gebenchmarkt. De betrokken veehouders en bedrijfsdierenartsen beschikken over deze
informatie aan de hand van de benchmarkrapporten. Het merendeel van de braadkippen en
leghennenbedrijven bevinden zich in de groene zone. Bij vleeskalveren en varkens is er meer
variatie tussen de benchmarkkleurscore van de bedrijven. Deze variatie maakt het interessant
om te bestuderen welke de achterliggende factoren zijn voor het laag, middelmatig of hoog
antibioticumgebruik op deze Belgische bedrijven om zo de bedrijven beter te kunnen
begeleiden naar een verminderd antibioticumgebruik. Bedrijven met vleeskalveren en
braadkippen gebruiken, ten opzicht van de andere sectoren, meer Kritisch belangrijke
antibiotica. Ook hier kan het achterhalen van de achterliggende factoren in het gebruik van
kritisch belangrijke antibiotica helpen in het identificeren van de noden en de begeleiding van
bedrijven naar een minder gebruik.

Onderzoeksvragen

= Wat zijn significante risicofactoren voor een hoog en laag gebruik van antibiotica op
een beslag braadkippen, vleeskalveren of varkens (aanwezigheid ziekten, bioveiligheid,
aankoopbeleid,  vaccinatiebeleid,  gezondheidsstatuut,  genetica/productiviteit,
speenleeftijd (varkens), leeftijd van aanvoer, bezettingsdichtheid, relatie tussen de
verschillende diercategorieén/leeftijdsgroepen op een bedrijf, effect dierenarts en
eventueel coach, etc.)?

= Wat zijn significante risicofactoren voor een hoog en laag gebruik van Kkritisch
belangrijke antibiotica op een beslag vleeskalveren en braadkippen (aanwezigheid
ziekten, bioveiligheid, aankoopbeleid, vaccinatiebeleid, gezondheidsstatuut,
genetica/productiviteit, leeftijd van aanvoer, bezettingsdichtheid, relatie tussen de
verschillende diercategorieén/leeftijdsgroepen op een bedrijf, effect dierenarts en
eventueel coach, etc.)?

= Wat is de impact van de beheersing van deze risicofactoren?

= Welk stappenplan valt aan te bevelen, op basis van deze risicofactoren, om een bedrijf
naar een betere benchmarkkleurscore te begeleiden?

Voor het beantwoorden van de onderzoeksvragen wordt gebruik gemaakt van de door de
veehouder en bedrijfsdierenarts ter beschikking gestelde gegevens over het gebruik van
antibiotica, zoals geregistreerd in Sanitel-Med overeenkomstig de benchmarkrapporten. Er
worden geen gegevens ter beschikking gesteld door de overheid.

De eerste twee vragen kunnen beantwoord worden aan de hand van de resultaten van enquétes.
De derde vraag vraagt veldonderzoek.

Maximale toelage: € 440.000

Maximum duur: 48 maanden




2. Integrale dierziektebestrijding bij vleeskalveren, varkens en braadkippen (ANDICO)

Context

In de bestrijding van het voorkomen en verspreiding van antimicrobiéle resistentie zijn
infectiepreventie en controle een belangrijk onderdeel. Infecties, zoals Salmonella en
Mycoplasma bij vleeskalveren, Streptokokken en Actinobacillus pleuropneumoniae bij
varkens en Escherichia coli en Enterococcus spp. bij braadkippen, veroorzaken een ongunstige
bedrijfsgezondheidssituatie en een nood aan het gebruik van antibiotica. Eveneens door het
verminderen van het preventief gebruik van antibiotica of door het verminderen van het gebruik
van breedspectrum antibiotica kunnen infecties gemakkelijker de kop opsteken of nieuwe
infecties gemakkelijker binnensluipen. Naarmate de eisen rond het gebruik van antibiotica
verstrengen, wordt de nood aan een integrale aanpak van deze infecties binnen een sector steeds
duidelijker.

Vleeskalverbedrijven maar ook biggenbedrijven zitten bijkomend in een moeilijke situatie
omdat dieren van verschillende bedrijven op jonge leeftijd samen gezet worden. Hierdoor
verschillen de dieren op het gebied van maternale immuniteit (biest, vaccinatie van jonge
dieren en moederdieren, infecties op het moederdierenbedrijf, etc.), gezondheidstoestand,
noden, etc.

Onderzoeksvragen

= Wat zijn de meest voorkomende bacteriéle infecties op vleeskalverbedrijven,
varkensbedrijven en bedrijven met braadkippen die aanleiding geven tot het gebruik
van antibiotica in Belgié (literatuurstudie / enquéte bij veehouders-dierenartsen)?
Welke co-infecties spelen een rol bij het optreden van deze bacteriéle infecties op
Belgische bedrijven?

= Wat zijn de risicofactoren voor deze infecties doorheen de productiekolom?

= Welke pathogenen kunnen op een technisch en economisch haalbare manier bestreden
worden rekening houdend met de structuur van de drie sectoren in Belgié?

= Op basis van de risicofactoren studie en bij technische en economische haalbaarheid,
wat zijn de uit te wvoeren stappen binnen de keten voor de preventie,
beheersing/bestrijding van de meest relevante pathogenen? Wat is de haalbaarheid van
de uit te voeren stappen voor de beheersing/bestrijding binnen een kolom en de
preventieve maatregelen op bedrijfsniveau?

= Watis de verwachte impact op het gebruik van antibiotica bij de preventie of beheersing
van een of meerdere van deze infecties?

Aan het einde van het project wordt een workshop over de sectoren heen georganiseerd om de
samenwerking tussen de verschillende sectoren te stimuleren.

Maximale toelage: € 440.000

Maximum duur: 48 maanden



3. Salmonella in de omgeving van pluimveebedrijven (SALMENVI)

Context

Sinds meer dan 20 jaar loopt er in Belgié een controleprogramma voor zodnotische salmonella
bij pluimvee en ook in de veevoedersector. Dankzij het intensief bewakings- en
vaccinatieprogramma is de prevalentie van zoonotische salmonella bij pluimvee sterk
afgenomen. Sinds enkele jaren daalt de prevalentie echter niet verder. Zowel bij
vermeerderingspluimvee, legkippen als braadkippen worden sporadische introducties van
salmonella vastgesteld, zonder dat de precieze herkomst kan achterhaald worden. In een aantal
gevallen gaat het om bedrijven die een hoge graad van bioveiligheid in de bedrijfsvoering
respecteren. Een mogelijke bron is de aanwezigheid van salmonella in de omgeving van
pluimveebedrijven: het erf, schoeisel van het personeel gebruikt buiten de stal, machines en
materialen buiten de stal, ongedierte (knaagdieren, insecten), vogels, gezelschapsdieren,
strooisel, etc. Indien hier meer duidelijkheid over zou zijn, zouden de aanbevelingen i.v.m.
bioveiligheid desgevallend kunnen aangepast worden.

Een studie op bedrijven waar het pluimvee nog niet besmet is met salmonella, zou duidelijkheid
kunnen brengen omtrent de bron van deze nieuwe introducties. De aanbevelingen i.v.m.
bioveiligheid zouden dan kunnen aangepast worden.

Onderzoeksobjectieven

= Gegevens verzamelen i.v.m. de aanwezigheid van salmonella in de omgeving van
pluimveebedrijven. Hierbij dient de bemonstering te gebeuren op een statistisch
verantwoord aantal pluimveebedrijven waar recent geen salmonellabesmetting werd
vastgesteld. Om vergelijking met isolaten afkomstig van pluimvee, levensmiddelen en
veevoeders mogelijk te maken, dient het serotype en het profiel van antimicrobiéle
resistentie bepaald te worden, bij voorkeur met behulp van Whole Genome Sequencing
(WGS).

= Formuleren van aanbevelingen om introductie van salmonella vanuit de omgeving te
voorkomen.

Maximale toelage: € 220.000

Maximum duur: 24 maanden



4. Nutritionele behoeften van de honingbij (StrongBee)

Context

Heel wat omgevingsfactoren (klimaat, ziekten, pesticiden, managementtechnieken imker,
voedselverschraling, ...) hebben een invloed op de gezondheid van de honingbijen. Indien de
optelsom van deze factoren te zwaar doorweegt, kan dit leiden tot sterfte van de kolonie.

De kwaliteit en kwantiteit van de voeding van de bij is van essentieel belang. Bijen vliegen uit
om voldoende nectar en pollen naar hun kast te brengen zodat de larven zich tot volwassen
bijen kunnen ontwikkelen. Hiervoor zijn verscheidende planten nodig die hen deze
voedingsmiddelen aanleveren. Door de verschraling van het landschap en klimatologische
invloeden kan de honingbij de benodigde voedingsmiddelen niet of onvoldoende vinden en zal
de imker tijdens het inwinteren de kolonies bijvoeden om zo de gezondheid van zijn
bijenvolken te ondersteunen. Dit gebeurt heden vaak eenzijdig door het aanbieden van
suikerwater of suikerdeeg.

Aminozuren blijken belangrijk te zijn voor de goede ontwikkeling en immuniteit van de
honingbijen. De studie van De Groot uit 1953' wordt in recente publicaties nog altijd als
basisreferentie geciteerd als het om de aminozuurhuishouding van bijen gaat. Het staat vast dat
tien aminozuren essentieel zijn voor de honingbij. Ook de opname van vetten versterkt de
immuniteit, anderzijds verstoort vetrijke voeding met verschillende vetzuren de darmflora bij
honingbijen. De darmflora speelt een cruciale rol in de opname van nutriénten en een
dysbacteriose zou de metabole processen in de bijen kunnen beinvloeden, waardoor
verzwakking optreedt die uiteindelijk kan leiden tot het afsterven van de gehele bijenkolonie.

De voeding die de imker aanlevert aan de bijen, in het bijzonder de wintervoeding, lijkt aldus
cruciaal om de winter goed door te komen. De optimale verhouding van aminozuren, vetten en
vitaminen in voeder in functie van het levensstadium is niet gekend. Het finale doel van het
onderzoek is om aanbevelingen te formuleren naar de imkerij over de optimale samenstelling
van bijenvoeding om zo de immuniteit van de volkeren te versterken.

Onderzoeksobjectieven
1. Bepalen van de behoefte van aminozuren, vetten en vitamines in

e Dijen van verschillende levensstadia (larven, poppen, adulten, met verschillende
functies in bijenkast)

e individuele weefsels (waaronder vetlichaam, vliegspier, darm, zenuwstelsel) van
gezonde bijenkasten en van bijenkasten die het niet goed doen.

2. ldentificatie van de synergie van de bepaalde behoeften van aminozuren en vitamines en
de opname van vetten door het vetlichaam die de immuniteit stimuleert, om zo de
gezondheid van de bijen te versterken.

Bepalen van de aminozuur, vitamine en vet behoeften met inachtname van de
versterking van de immuniteit tijdens het seizoen en laat in het seizoen, ter
voorbereiding op de winter zonder de darmflora nadelig te beinvioeden.

i De Groot AP. Protein and amino acid requirements of the honeybee (Apis mellifica L.). Physiol comp. Oecol.
1953;3:1-83.



3. Formuleren van aanbevelingen voor de imkerij over de nutritiele samenstelling van
bijenvoeding om de immuniteit van de volkeren te versterken.

In dit onderzoek dienen de meest gebruikte rassen in Belgié beschouwd te worden (Carnica en

Buckfast). De voorgestelde methodologie moet onderbouwd zijn door een degelijke
literatuurstudie.

Maximale toelage: € 330.000

Maximum duur: 36 maanden



5. Methoden voor het vernietigen van quarantaineorganismen (DESTRUQO)

Context

Om het binnenbrengen van quarantaineorganismen in de Europese Unie (EU) te voorkomen,
introduceert de Plantengezondheidsverordening (EU) 2016/2031 een meer proactieve aanpak
met een grondig toezicht op het grondgebied, uitroeiingsmaatregelen bij bevestigde uitbraken
en invoervoorschriften. Voor de prioritaire quarantaineorganismen die het Belgisch
grondgebied kunnen binnenkomen en zich er kunnen vestigen (Verordening (EU) 2019/1702),
moet het FAVV ook noodplannen opstellen (artikel 25 van Verordening (EU) 2016/2031) om
voorbereid te zijn op de noodzakelijke inspanningen om hun verspreiding te voorkomen en ze
uit te roeien.

Wanneer  een  quarantaineorganisme  wordt  vastgesteld,  moeten  passende
uitroeiingsmaatregelen worden opgelegd in overeenstemming met de in bijlage Il bij
Verordening (EU) 2016/2031 opgenomen beginselen. Deze maatregelen worden ofwel
gespecificeerd in noodmaatregelen die voor bepaalde quarantaineorganismen zijn vastgesteld
(bv. verordening (EU) 2023/1584 voor Popillia japonica, verordening (EU) 2023/1032 voor
tomato brown rugose fruit virus, Besluit (EU) 2019/2032 voor Fusarium circinatum), of zij
moeten worden vastgesteld op grond van de beschikbare wetenschappelijke en technische
kennis voor een snelle en doeltreffende uitroeiing. In elk geval moet het schadelijke organisme
worden vernietigd en moeten de waardplanten en andere soorten besmet plantaardig materiaal
of besmette voorwerpen (bv. hout of houtspaanders, groeimedium, enz.) worden behandeld om
het risicomateriaal onschadelijk te maken. Vernietigingsmethoden omvatten bijvoorbeeld
begraven, verbranden, behandelen met gewasbeschermingsmiddelen of biociden, behandelen
van bioafval (composteren, anaerobe vergisting, warmtebehandeling),.. ..

Gelet op het voorgaande moet Belgié voorbereid zijn op het opduiken van
quarantaineorganismen op zijn grondgebied en meer bepaald van organismen waarvan bekend
is dat ze op het grondgebied van de EU voorkomen (bijlage 11, deel B, van verordening (EU)
2019/2072) en van prioritaire quarantaineorganismen. Om snel te kunnen ingrijpen, moet het
FAVV de minimumvoorschriften kennen die nodig zijn om deze organismen efficiént te
vernietigen, uit te roeien of te steriliseren. Het FAVV moet ook met andere factoren rekening
houden wanneer het gewasbeschermingsbehandelingen goedkeurt/valideert, zoals de gevolgen
voor de menselijke gezondheid en veiligheid, dierengezondheid en de impact op het milieu.

Het doel van het project is om de doeltreffendheid en praktische haalbaarheid te bestuderen
van verschillende behandelingen voor het uitroeien en onschadelijk maken van plantaardig
materiaal dat besmet is met quarantaineorganismen die al in de EU aanwezig zijn, en met
prioritaire quarantaineorganismen. Aan de hand van een desktopstudie kan worden nagegaan
welke methoden en parameters er al werden bestudeerd en gevalideerd voor bepaalde
organismen en kan een inventaris van deze methoden opgemaakt worden. Dit project moet
behandelingsschema’s ontwikkelen voor organismen waarvoor deze informatie niet
beschikbaar is en de methoden en procedures testen (bv. in bioreactoren). De studie kan beperkt
blijven tot een selectie van quarantaineorganismen (combinatie organisme/waardplant), maar
moet zoveel mogelijk soorten organismen omvatten. Een selectie van niet-gereglementeerde
modelorganismen die nauw verwant zijn met quarantaineorganismen (proxy's, inheemse
organismen) kan worden overwogen om in het kader van een onderzoeksopzet te worden
getest. Antischimmelbehandelingen voor houten verpakkingen werden al bestudeerd in het
project RF 23/07 CHECKWOOD en zijn daarom uitgesloten van dit project.



Er werd onlangs een EPPO-norm (PM 3/66) gepubliceerd
(https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1111/epp.12879) met voorbeelden van specifieke
behandelingen voor een aantal plaagorganismen (inclusief referenties). Deze EPPO-norm en
ook de ISPM 28-norm kunnen als uitgangspunt voor het project gebruikt worden. Andere
opties dan bijvoorbeeld verbranding kunnen overwogen worden. Milieuvriendelijkere en
goedkopere behandelingen worden aangemoedigd, evenals een casestudy waarbij het
aangetaste gebied zich bijvoorbeeld zou uitstrekken tot in een beschermd Natura 2000-gebied.

Onderzoeksobjectieven

= Een inventaris opmaken van de methoden en parameters die al voor bepaalde
organismen bestudeerd en gevalideerd werden.

= Een behandelingsschema uitwerken (specifieke parameters; fysische, chemische of
biologische behandeling) voor planten, plantaardige producten, groeimedia of andere
besmette objecten om quarantaineorganismen die al in de EU aanwezig zijn en
prioritaire quarantaineorganismen te kunnen vernietigen of uit te roeien.

= Het overwegen van een selectie van niet-gereglementeerde modelorganismen die nauw
verwant zijn met quarantaineorganismen (proxy's) en deze te testen in een
onderzoeksopzet.

= Het overwegen van milieuvriendelijkere behandelingen, waaronder anaerobe
vergisting.

= Procedures testen en methoden valideren om ervoor te zorgen dat het
behandelingsproces en het eindproduct voldoen aan de eis dat ze vrij moeten zijn van
guarantaineorganismen.

= Een extrapolatie maken of modelleren van parameters op basis van de biologische
kenmerken van de modelorganismen en hun gastheren om ervoor te zorgen dat
behandelingen de reeds in de EU aanwezige quarantaineorganismen en prioritaire
quarantaineorganismen volledig vernietigen.

= Het bepalen en aangeven van de mate van doeltreffendheid, specificiteit en praktische
haalbaarheid van elke behandeling.

= Het specificeren van het ontwikkelingsstadium van het plaagorganisme waarvoor de
voorgestelde behandeling is bedoeld.

= Het documenteren van de fytosanitaire behandelingen om aan te tonen dat de gegevens
die de doeltreffendheid van de uitroeiing van quarantaineorganismen betreffen, zijn
vastgesteld op basis van beproefde wetenschappelijke procedures.

Maximale toelage: € 220.000

Maximumduur: 24 maanden


https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1111/epp.12879

6. Aanwezigheid van ochratoxine A in gerijpte vleesproducten en gerijpte kazen in Belgié
(OTACHAM)

Context

Ochratoxine A (OTA) is een mycotoxine, d.w.z. een toxine dat door schimmels wordt
geproduceerd, in het bijzonder door Aspergillus ochraceus en Penicillium verrucosum. Dit
mycotoxine is in heel wat plantaardige producten over de hele wereld aanwezig, zoals granen,
koffiebonen, cacao, specerijen en noten, en wordt voornamelijk geproduceerd tijdens de
opslag. De substantie werd ook in andere producten teruggevonden zoals wijn, bier en
druivensap, maar ook in dierlijke producten zoals varkensnieren en rauwe ham.

In mei 2020 publiceerde de EFSA haar herziene wetenschappelijke advies over de risico's voor
de volksgezondheid van de aanwezigheid van OTA in levensmiddelen. In dat advies heeft de
EFSA nieuwe gegevens verwerkt over de toxicologie en de aanwezigheid van OTA in
levensmiddelen sinds de laatste beoordeling in 2006. De EFSA besluit dat OTA mogelijk
genotoxisch is en mogelijk kankerverwekkende effecten op de nieren kan hebben.

In dit advies wordt vermeld dat vleesproducten zoals rauwe ham, worst en salami ook
gecontamineerd kunnen worden tijdens de verwerking of de opslag (rijpen en drogen). De
EFSA stelt ook dat verschillende studies de mogelijke aanwezigheid hebben aangetoond van
OTA in gerijpte kaas. Deze studies schrijven de aanwezigheid van OTA hoogstwaarschijnlijk
toe aan schimmelgroei op het oppervlak van de kaas. Hoewel gewone schimmels op het
oppervlak van kaas geen OTA produceren, kan de ongecontroleerde groei van schimmels
tijdens het rijpen wel tot de productie van mycotoxinen leiden.

Onlangs heeft het onderzoeksproject RT 22/07 MYCOPROF, gefinancierd door de FOD
Volksgezondheid, ook aangetoond dat de aanwezigheid van OTA in Parmezaanse kaas een
aanzienlijk risico vormt, waardoor verder onderzoek nodig is om de blootstelling aan deze
mycotoxine via lang gerijpte kaas beter te kunnen beoordelen. Hoewel deze categorie het meest
risicovol is voor wat betreft OTA-contaminatie, geeft de wetenschappelijke literatuur aan dat
schimmelgroei ook blauwe kazen (Gorgonzola, Roguefort, enz.) aantast en zo bijdraagt aan de
totale blootstelling.

Momenteel bevat verordening (EU) nr. 2023/915 van de Commissie betreffende
maximumagehalten aan bepaalde verontreinigingen in levensmiddelen geen maximumgehalten
voor de aanwezigheid van dit mycotoxine in gerijpte vleesproducten of in de verschillende
soorten gerijpte kazen. De gegevens over de aanwezigheid van OTA in deze levensmiddelen
opgenomen in het advies van de EFSA en de consumptie ervan in de Europese Unie, en meer
in het bijzonder in Spanje en Italié, kunnen een verhoogde blootstelling voor liefhebbers van
deze producten betekenen.

Daarom werken de Europese Commissie en de lidstaten aan een aanbeveling voor het
verzamelen van gegevens met de bedoeling voldoende gegevens te verzamelen om zo nodig
risicobeheersmaatregelen te kunnen opstellen.

Gelet op het voorgaande dient Belgié een prospectieve studie op te zetten om de kennis
hieromtrent op nationaal vlak te verruimen met actuele gegevens. Meer bepaald moet het
onderzoek rond twee pijlers worden opgebouwd: enerzijds, het onderzoek naar de
aanwezigheid van OTA in de voedingsindustrie in Belgié en de beschrijving van het
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https://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/6113

productieproces om te bepalen welke stappen bevorderend zijn voor de vorming van dit
mycotoxine en hoe dit kan worden verholpen; anderzijds, de aanwezigheid van OTA in
producten die in het buitenland werden geproduceerd maar gecommercialiseerd worden op de
Belgische markt, zoals prosciutto crudo, iberico/serranoham en parmezaan.

De beschikbaarheid van een bemonsteringsprocedure is een prioriteit om de implementatie van
elk type controleactiviteit te garanderen. Het is essentieel dat er met de gebruikte
bemonsteringsmethoden representatieve monsters van de geanalyseerde levensmiddelen
kunnen worden verzameld, en dat deze daarom voldoen aan de voorwaarden van de geldende
wetgeving voor officiéle controles (indien van toepassing). Met dit onderzoeksproject willen
we ook de methoden valideren die worden toegepast op de betreffende voedingsmiddelen. In
het specifieke geval van hammen wordt een bemonsteringsprocedure die door de Spaanse
autoriteiten is voorgesteld op Europees niveau besproken om tot een geharmoniseerde aanpak
te komen. Door dezelfde procedure te volgen zou Belgié kunnen bijdragen tot de validering
ervan, zoals Italié heeft gedaan in een recente studie.

De in het kader van het project verkregen resultaten zullen aan de FOD Volksgezondheid,
Veiligheid van de Voedselketen en Leefmilieu en aan het FAVYV, die de competente
autoriteiten zijn voor wat betreft de discussies omtrent de toekomstige Europese regelgeving
inzake maximumlimieten en officiéle controles. Relevante gegevens zullen ook aan de EFSA
worden bezorgd in SSD2-format, zodat de EFSA haar blootstellings- en risicobeoordeling voor
OTA kan bijwerken.

Onderzoeksobjectieven

- Ontwikkelen en / of gebruiken van een representatieve bemonsteringsmethode voor de
distributie van OTA in de te analyseren levensmiddelen te bepalen
- Een overzicht krijgen op de aanwezigheid van OTA in gerijpte vleesproducten
(vleeswaren en rauwe, gedroogde hammen) en gerijpte kazen
o geproduceerd in Belgié
o geproduceerd buiten Belgié en beschikbaar op de Belgische markt
- ldentificatie van de stappen die de aanwezigheid van ochratoxine-producerende
schimmels bevorderen bij gebrek aan controle van bepaalde procesparameters in de
productie van levensmiddelen
- Opstellen van aanbevelingen voor goede productiepraktijken die gericht aan operatoren
die deze producten produceren
- Voorzien van de concentratiegegevens in het SSD2-format, klaar om te worden
overgemaakt aan de EFSA.

Maximale toelage: € 165.000

Maximumduur: 18 maanden
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7. Nitrosamines in levensmiddelen (TCNA-FOOD)

Context

Volgens de risicobeoordeling van de EFSA (European Food Safety Authority) van 2023, is er
reden van bezorgdheid voor de gezondheid van de consument voor wat betreft de huidige
blootstelling aan nitrosamines via voeding. Om deze beoordeling op te volgen met
risicobeheer, is er een verdere beleidsvoorbereidende studie aangewezen.

Deze studie heeft als doel om de aanwezigheid, bronnen, origine en ook (preventie van)
vorming van nitrosamines in levensmiddelen in kaart te brengen.

De resultaten van het onderzoek zullen als input dienen om op Europees niveau maximale
gehalten voor nitrosamines vast te leggen in de contaminantenverordening, ter bescherming
van de consument (Verordening (EU) 2023/915). Het kan ook leiden tot een leidraad voor
goede praktijken voor preventie en reductie van nitrosamines in levensmiddelen.

De EFSA identificeerde de volgende 10 kankerverwekkende N-nitrosamines (TCNAS) als
relevant in voeding:

1. NDMA: N-nitrosodimethylamine

2. NMEA: N-nitrosomethylethylamine

3. NDEA: N-nitrosodiethylamine

4. NDPA: N-nitrosodipropylamine

5. NDBA: N-nitrosodibutylamine

6. NMA: N-nitrosomethylaniline

7. NSAR: N-nitrososarcosine

8. NMOR: N-nitrosomorpholine

9. NPIP: N-nitrosopiperidine

10. NPYR: N-nitrosopyrrolidine

In de bovengenoemde EFSA opinie van 2023 werden volgende onderzoeksaanbevelingen
geformuleerd:

e Standaardiseren van een gevoelige analytische methode om de 10 carcinogene
nitrosamines te kwantificeren, dus zowel vluchtige als niet vluchtige nitrosamines,
in verschillende levensmiddelen

e gegevens verzamelen over de nitrosamines in andere bewerkte voedingsmiddelen
dan verwerkt vlees (d.w.z. rauw vlees, groenten, granen, melk en zuivelproducten,
gefermenteerde voedingsmiddelen, ingelegde conserven, gekruide
voedingsmiddelen, enz.) en van producten die op verschillende manieren
hittebehandeld zijn met en zonder de toevoeging van nitraat en nitriet.

Er zijn ook Belgische data nodig om zicht te krijgen op de blootstelling van de Belgische
bevolking. Daarom hebben we ook concentratiegegevens nodig voor TCNAS in vleesproducten
en de mogelijke relatie met receptkeuzes en verwerkingsprocessen.

In het eerdere MEATNOX-project (RF 11/6250, 2012-2015) werden vaststellingen gedaan met
betrekking tot de vorming van DNA-adducten gerelateerd aan N-nitrosoverbindingen bij
vertering van verschillende types vleesproducten.
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Ook zijn er Belgische studies zoals deze van De Mey et al 2014 en Drabik-Markiewicz et al'.
Het is uiteraard de bedoeling dat huidig project complementair is met reeds uitgevoerd
onderzoek en dus op zoek gaat naar nieuwe informatie.

De studie moet eveneens complementair zijn aan een studie uit te voeren voor EFSA over de
vorming van nitrosamines. Het is aanbevolen om contact op te nemen met Europese laboratoria
die bezig zijn met de analyse van nitrosamines in voeding om zo efficiént mogelijk vooruitgang
te boeken.

Onderzoeksobjectieven

= Literatuurstudie (analysemethode, concentratiegegevens van nitrosamines in voeding,
identificatie van precursoren en bronnen van precursoren, vormingsmechanisme,
factoren van invloed op de vorming van nitrosamines, effectiviteit van
preventiemaatregelen)

= Methode-ontwikkeling en validatie voor alle TCNAs in alle levensmiddelengroepen die
relevant kunnen zijn voor de inname. De methode moet betrouwbaar en gevoelig zijn
(maximale LOQ van 0,5 ppb per nitrosamine)

= Analyse van minstens 400 stalen van levensmiddelen beschikbaar op de Belgische
markt. Het staalnameplan moet rekening houden met contaminatierisico’s en met data
gaps af te leiden uit bevindingen in de literatuurstudie. De volgende voedselgroepen
moeten minstens inbegrepen zijn: vleesproducten, rauw vlees, bier, graanproducten,
melk en zuivelproducten, gefermenteerde voedingsmiddelen, verwerkte groenten,
ingelegde conserven, gekruide/gepeperde  voedingsmiddelen, samengestelde
levensmiddelen met bijkomende verhittingsstappen zoals pizza.
De metingen moeten volstaan om de inname van de Belgische consumenten te schatten
en moeten betrekking hebben op individuele stalen om ook zicht te hebben op de
variatie aan contaminatie binnen voedselgroepen.

= Schatting van de blootstelling van de Belgische bevolking (leeftijdsgroepen,
percentielen van inname zoals P95) aan TCNAS, en bijdragen van voedselgroepen aan
de totale inname

= Uitwerken van een voorstel van leidraad voor preventie van vorming en reductie van
aanwezigheid van nitrosamines in voeding, op basis van literatuur en inbreng van het
Begeleidingscomité.

Indien de Europese Commissie een monitoringaanbeveling zou uitwerken, dan dient het project
rekening te houden met de bepalingen in deze Europese aanbeveling.

De analyses op levensmiddelen dienen vroeg in het project te gebeuren, zodat deze data
beschikbaar zijn voor de normdiscussies op Europees niveau. De concentratiegegevens van de
marktstudie dienen in het geschikte formaat geleverd te worden aan de FOD VVVL voor
overmaking voor de EFSA-database. De stalen moeten goed beschreven zijn (ingrediénten,
verwerkingsprocessen, ...).

Maximale toelage: € 330.000
Maximum duur: 36 maanden

" De Mey et al, The occurrence of N-nitrosamines, residual nitrite and biogenic amines in commercial dry
fermented sausages and evaluation of their occasional relation. Meat Science 96 (2014) 821-828.

i Drabik-Markiewicz et al, Evaluation of the influence of proline, hydroxyproline or pyrrolidine in the presence
of sodium nitrite on N-nitrosamine formation when heating cured meat. Analytica Chimica Acta 657 (2010)
123-130.

13



8. Microbiologische veiligheid van plantaardige alternatieven voor zuivelproducten
(PADAL)

Context

De shift in het eetpatroon van de consument van dierlijke eiwitten naar plantaardige
alternatieven, heeft gezorgd voor een snelle groei van het aanbod aan nieuwe zuivel- en
vleesalternatieven. Hoewel de uitgangsmaterialen (bijvoorbeeld soja, linzen, bonen) niet nieuw
zijn voor de voedingsindustrie, blijkt de manier waarop deze verwerkt en gebruikt worden in
deze plantaardige alternatieven wel voor nieuwe uitdagingen te zorgen'. Zo werd in het recente
RISK_LMO_RTE project op basis van o.a. staalname en challengetesten vastgesteld dat
verschillende types “nieuwe” plantaardige kant-en-klare levensmiddelen een hoog tot zeer
hoog risico voor aanwezigheid en groei van Listeria monocytogenes inhouden'.

In het European Union One Health 2021 zodnoserapport'' werden bovendien verschillende
uitbraken gelinkt aan plantaardige alternatieven voor dierlijke producten. Zo werden er
uitbraken gerapporteerd van listeriose en salmonellose in verschillende lidstaten gelinkt aan
een kaasalternatief op basis van amandel, walnoot en cashewnoot'.

Vooral voor wat betreft plantaardige alternatieven voor zuivelproducten (bijvoorbeeld
plantaardige drinks, kazen (zowel harde als zachte), plantaardig alternatief voor yoghurt") zijn
er nog hiaten in de kennis rond microbiologische risico’s. Onder andere de lange overleving
van voedselgebonden pathogenen op noten, de potentiéle microbiologische groei bij het weken
van noten, de lagere pasteurisatietemperaturen en de snelle groei van voedselgebonden
pathogenen in plantaardige drinks t.0.v. dierlijke melk, maken dat er nood is aan onderzoek. In
de studie van Kyrylenko et al. (2023) werden de niveaus en types van microbiologische
contaminanten onderzocht in verschillende plantaardige ingrediénten (bijvoorbeeld erwten,
bonen, ...) die worden gebruikt voor zuivelalternatieven. Deze studie benadrukt het belang van
spoorvormers in deze uitgangsmaterialen.

Onderzoeksobjectieven

- Identificatie van de belangrijkste (types) zuivelalternatieven (bijvoorbeeld plantaardige
drinks, kazen (zowel harde als zachte), plantaardige alternatieven voor yoghurt, room
en zuiveldesserts) en uitgangsmaterialen (bijvoorbeeld graan (haver, spelt, rijst...),
noten en zaden, peulvruchten, veldbonen...) op de Belgische markt

- Identificatie van relevante pathogenen per type zuivelalternatief en uitgangsmateriaal,
met een speciale aandacht voor sporenvormers.

- Staalname en analyse van producten op de Belgische markt (complementair aan
beschikbare FAVV controledata).

i Kyrylenko et al. 2023. Levels and types of microbial contaminants in different plant-based ingredients used in
dairy alternatives. International journal of food microbiology, 407,110392.
https://doi.org/10.1016/j.ijfoodmicro.2023.110392

i https://www.health.belgium.be/nl/opstellen-van-een-risicoprofiel-voor-listeria-monocytogenes-het-diverse-
aanbod-van-kant-en-klare

il European Food Safety Authority and European Centre for Disease Prevention and Control, 2022. The EU One
Health 2021 Zoonoses Report. EFSA Journal 2022;20(12):7666,273pp.

v Presentatie BSFM symposium - Lieve Herman 12/10/2023 “EFSA/FAVV reports with details on EU zoonosis
and AMR report, aged meat, vacuum food preparation”

v Part et al. 2023. Microbiological, chemical and sensorial characterisation of commercially available plant-
based yoghurt alternatives. 2023. Future Foods,7, 100212.
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- In kaart brengen belangrijkste processtappen voor de productie van deze (types)
zuivelalternatieven. Onderzoek naar gedrag (groei / inactivatie / overleving /
toxineproductie) van voedselgebonden pathogenen doorheen de processtappen
(rekening houdend met hitteresistentie van sporen aanwezig in poedervormige
ingrediénten (die reeds hittebehandeling ondergaan hebben) en kunnen klonteren
waardoor de hitteresistentie nog toeneemt; lagere pasteurisatietemperaturen/tijden door
hittegevoelige eiwitten, groei tijdens weken van bijvoorbeeld noten, ...).

Hierbij dienen challengetesten uitgevoerd te worden, eventueel in combinatie met
predictieve modellen.

- Inschatting van het risico van de relevante voedselgebonden pathogenen en identificatie
kritische parameters voor de mitigatie van dit risico.

Maximale toelage: € 330.000

Maximum duur: 36 maanden
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9. Plantentoxines in levensmiddelen afgeleid van hennep (HEMPPLATOX)

Context

Hennepzaad en afgeleiden worden als levensmiddelen op de markt gebracht. In 2015 heeft het
panel voor contaminanten in de voedselketen van de Europese Autoriteit voor
voedselveiligheid (EFSA) een wetenschappelijk advies uitgebracht over de risico’s voor de
menselijke gezondheid in verband met de aanwezigheid van tetrahydrocannabinol (THC) in
melk en andere levensmiddelen van dierlijke oorsprong. THC, meer bepaald A9-THC, is het
meeste relevante bestanddeel van de hennepplant Cannabis sativa. De EFSA heeft een acute
referentiedosis (ARfD) van 1 pg A9-THC/Kg lichaamsgewicht vastgesteld.

De Europese Aanbeveling (EU) 2016/2115 van de Commissie van 1 december 2016
betreffende de monitoring van de aanwezigheid van A9-tetrahydrocannabinol, de precursoren
ervan en andere cannabinoiden in levensmiddelen werd tot op heden nog niet geimplementeerd
in Belgié.

Het wetenschappelijk comité van FAVV heeft in zijn advies 25-2017 actiedrempels
voorgesteld voor THC in levensmiddelen van dierlijke oorsprong.

Op 7 januari 2020 heeft de EFSA een wetenschappelijk verslag gepubliceerd waarin de acute
blootstelling van de mens aan A9-THC wordt beoordeeld, rekening houdend met de gegevens
over de aanwezigheid ervan zoals gegenereerd overeenkomstig Aanbeveling (EU) 2016/2115.
De ARID van 1 pg/kg lichaamsgewicht werd volgens bepaalde schattingen van de acute
blootstelling overschreden. Hoewel in de ramingen van de blootstelling de acute blootstelling
aan A9-THC in de Unie naar verwachting wordt overschat, vormt de huidige blootstelling aan
A9-THC een potentieel gezondheidsrisico.

Sinds de publicatie van Verordening (EU) 2022/1393 van de Commissie van 11 augustus 2022
tot wijziging van Verordening (EG) nr. 1881/2006 wat betreft de maximumgehalten aan delta-
9-tetrahydrocannabinol (A9-THC) in hennepzaden en daarvan afgeleide producten, zijn er
Europese normen voor THC-equivalenten (A9-THC en A-9-THCA) in hennepzaad en
hennepzaadolie die van toepassing zijn sinds 1 januari 2023. Momenteel zijn de normen
opgenomen in Verordening (EU) 2023/915 betreffende maximumgehalten aan bepaalde
verontreinigingen in levensmiddelen en tot intrekking van Verordening (EG) nr. 1881/2006.

Er zijn evenwel nog geen specifieke normen voor alle afgeleide consumptieproducten. Het is
niet duidelijk of de consument reeds voldoende beschermd wordt met de huidige normen.
Aangezien het gaat om een acute referentiedosis, is de inname via een portie van een
consumptieproduct relevant. Dit onderzoek kan een basis zijn om te beslissen of
normontwikkeling voor samengestelde levensmiddelen met hennepzaadingrediénten van
belang is.

Ook is er vraag naar data voor delta-8-THC, opdat we op een geinformeerde manier kunnen
beslissen om deze stof al dan niet op te nemen in de normen voor THC-equivalenten.

Het is een grote meerwaarde om nog meer cannabinoiden op te nemen in het project, in het
bijzonder de psychoactieve stoffen en precursoren hiervan. Een reeks stoffen werd opgesomd
in Aanbeveling 2016/2115. Volgens recentere literatuur werden ook nog andere stoffen
gevonden'.

" (Cinzia et al, Analysis of cannabinoids in commercial hemp seed oil and decarboxylation kinetics studies of
cannabidiolic acid (CBDA), Journal of Pharmaceutical and Biomedical Analysis 149 (2018) 532-540)
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Voor de analysemethode zijn contacten met het EURL wenselijk. De methode moet
betrouwbare resultaten opleveren.

De monsternamemethode moet zorgen voor analyseresultaten die representatief zijn voor de
bemonsterde partij (lot). Daarom moet het monster groot genoeg zijn om heterogeniteit binnen
het lot op te vangen. De officiéle monsternamemethode zoals beschreven in verordening
2023/2783 tot vaststelling van bemonsteringsprocedures en analysemethoden voor de controle
op het gehalte aan plantentoxinen in levensmiddelen, en verordening 2023/2782 tot vaststelling
van bemonsteringsprocedures en analysemethoden voor de controle op het mycotoxinegehalte
in_levensmiddelen moet worden gerespecteerd. Het volledige monster moet worden
gehomogeniseerd bij de monstervoorbereiding.

Naar aanleiding van de Europese contaminantenverordening, zijn er plannen voor
aanpassingen van het koninklijk besluit van 31 augustus 2021 betreffende de fabricage van en
de handel in voedingsmiddelen die uit planten of uit plantenbereidingen samengesteld zijn of
deze bevatten. De huidige situatie is uitgelegd op de website van de FOD.

Dit project is beleidsvoorbereidend onderzoek, voor de eventuele uitbreiding van normen naar
andere cannabinoiden en het eventuele opstellen van specifieke veilige normen voor
samengestelde levensmiddelen met hennep, en de evaluatie van de veiligheid van de huidige
normen voor de Belgische consumenten. Het is dus geen controle-actie op de bestaande
normen. Evenwel dienen overschrijdingen van de huidige normen, indien vastgesteld,
genotificeerd te worden aan FAVV.

De schattingen van de acute inname van THC-equivalenten (A9-THC en A-9-THCA) kunnen
in dit project gebeuren op basis van de analytische meetresultaten, portiegroottes en bevraagde
acute consumptiehoeveelheden, ter vergelijking met de acute referentiedosis van EFSA. Het
zou interessant zijn om de impact te berekenen van eventuele inclusie van delta-8-THC in de
blootstellingsschatting. Voor andere stoffen hoeft er geen schatting gemaakt te worden. EFSA
kan de data later gebruiken, wanneer een risicobeoordeling wordt gemaakt voor andere
cannabinoiden.

Onderzoeksobjectieven

1) Bepalen van delta-9-THC, delta-8-THC en THCA en andere cannabinoiden (zie ook
Aanbeveling (EU) 2016/2115, alsook andere cannabinoiden die psychoactief kunnen
zijn, of hun precursoren) in een representatief aantal (samengestelde) levensmiddelen
op basis van hennepzaad of afgeleiden. Hierbij dient gebruik gemaakt te worden van
een gevalideerde analysemethode met een kwantificeringslimiet (LOQ) niet hoger dan
0,1 mg/kg per stof en laag genoeg om een acuut risico te kunnen vaststellen (een
upperbound schatting van een negatief staal mag niet leiden tot een overschrijding van
de acute referentiedosis). Voor dranken wordt een LOQ beoogd van 0,02 mg/kg. Er
dienen minimaal 60 monsters geanalyseerd te worden, waarvan ongeveer de helft
samengestelde levensmiddelen en de andere helft producten die in de bijlage van
verordening 2023/915 reeds een norm hebben voor THC-equivalenten.
De portiegrootte van de levensmiddelen met hennep moet genoteerd worden in gram,
bij voorbeeld het gewicht van een burger met hennep die bemonsterd en geanalyseerd
werd.

2) Uitvoeren van een bevraging bij consumenten van verschillende leeftijdscategorieén
die hennepolie of hennepzaad of afgeleiden gebruiken in de keuken en als
voedingsmiddel consumeren, om in te schatten wat de acute inname van THC-
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equivalenten  van  een  portie  voedsel met  hennepproducten is.
Hiervoor is het nodig om per consument (met een gekend lichaamsgewicht) te weten
hoeveel er typisch en maximaal geconsumeerd wordt op één dag van de verbruikte
hennepolie, hennepzaad, ...

De bevraging dient te gebeuren bij mensen die wonen in Vlaanderen, Brussel en
Wallonié.

3) Schatting van de acute inname van THC-equivalenten op basis van de portiegrootte van
de gemeten levensmiddelen en de bevraagde maximale consumptiegegevens voor één
dag, voor scenario’s van verschillende leeftijdscategorieén, en vergelijking met de
acute referentiedosis van EFSA.

De gegevens dienen in het SSD2 formaat van EFSA overgemaakt te worden aan de FOD
VVVL.

Maximale toelage: € 110.000
Maximum duur: 15 maanden
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2024-A-463 The use of insect trap collection fluids for the surveillance of quarantine fungi
in forests (FUN2TRAP)

Short description

Early detection is crucial for an effective outbreak management of quarantine organisms. For
most quarantine fungi, the surveillance is based on visual inspection, followed by sampling in
case of symptoms. Since the effectiveness of visual inspection is considerably lower in forests
and natural areas compared to in orchards and arable crops, spore traps are used in addition.
Insects surveillance is often done by pheromone traps loaded with collection fluids. In Canada
and Australia, experience has learned that these fluids can also be used for the surveillance of
fungal quarantine species, both insect-associated fungi as fungi spread by air borne spores
(Tremblay et al. 2019; Bérube et al. 2022; Trollip et al. 2023).
The use of a single trap for multiple organisms, fungi and insects, could significantly reduce
labour and material costs. The aim of this topic is to test the feasibility of detecting EU
quarantine fungi in collection fluids from traps that are currently used by NPPO for quarantine
insect surveillance. If found successful, protocols can be developed for the implementation of
this technique.
Potential outcomes:

- Types of insect traps, fluid containers and collection fluids that are most effective for

the detection of fungi

- Comparison of the effectiveness with spore traps used specifically for fungi

- Development of an established method of sampling and processing

- Development of cost-effective detection technique(s) adapted to quarantine fungi found

in traps in defined environments
- Validation of the technique

Description of the end product

- Protocols to use collection fluids of insect traps for the detection of quarantine fungi:
sampling method, sample treatment and molecular detection method
- Validation of the detection technique

Provisional other funders

e Canadian Food Inspection Agency-Plant Research & Strategies, Canada (contact: Ms
Brittany Day, brittany.day@canada.ca)

e Federal Ministry of Agriculture, Forestry, Regions and Water Management,
Austria (contact: Mr Alois Egartner, alois.egartner@ages.at)

e National Plant Protection Organization, Netherlands Food and Consumer Products
Safety  Authority, the Netherlands (contact: Mr Maikel Aveskamp,
M.M.Aveskamp@nvwa.nl; s.vanderlinde@nvwa.nl)

e Forestry Commission, United Kingdom (contact: Ms Joan Webber,
joan.webber@forestresearch.gov.uk)

e Ministry of Agriculture Forestry and Food, Slovenia (contact: Ms Erika Oresek,
erika.oresek@gov.si)

Provisional project duration
24-36 months

19



mailto:brittany.day@canada.ca
mailto:alois.egartner@ages.at
mailto:s.vanderlinde@nvwa.nl
mailto:joan.webber@forestresearch.gov.uk

2024-A-468 Improved detection of regulated Torradoviruses (Detectorrado)

Short description

Torradoviruses are a recently described genus, with 8 member species. Of these, two species
are regulated Quarantine pathogens in the UK, Switzerland and the EU (Torradovirus
marchitezum and Tomato chocolate virus), with a further species having quarantine status in
the UK and Switzerland (Torradovirus lycopersici/tomato torrado virus). Additionally, a potato
infecting torradovirus (potato rugose stunting virus) has recently been described in Peru and
intercepted entry to the USA and the Netherlands. At a recent EPPO virology panel the limited
validation data for the detection of these viruses by existing assays was highlighted as a
potential issue for proceeding with drafting a detection standard. Additionally, specific real-
time RT-PCR tests are being developed for the detection of the viruses from the genus which
are covered by regulations in the EPPO region, and the recent potato infecting torradovirus.
The project would aim to validate both an existing generic torradovirus assay, and novel
specific assays for the regulated torradoviruses. Within the project control isolates would be
sought and artificial controls would also be designed. Following validation and evaluation of
these assays a Test performance study would be conducted with the partners with a view to
providing essential validation data to support drafting an EPPO standard for detection of these
viruses.

Description of the end product

The outputs of this project would be the provision of validation data to support the
implementation and use of both generic and specific tests intended for inclusion in a future
EPPO diagnostic standard. These viruses are tested for as part of multi-annual surveys, and this
would allow a more streamlined approach to the current testing regimes. These quarantine
viruses of tomatoes and potato could severely impact on the production of those crops in the
UK and the EPPO region, and early interception and diagnosis would prevent spread should
they occur.

Provisional other funders

e Department for Environment Food and Rural Affairs, United Kingdom (contact: Mr
Pete Seymour, Peter.Seymour@defra.gov.uk)

e Bioreba AG, Switzerland (contact: Mr Marco Keiser, kaiser@bioreba.ch)

e US Department of Agriculture, Animal and Plant Health Inspection Service, United
States of America (contact: Ms Heike Meissner, heike.e.meissner@usda.gov;
vessela.a.mavrodieva@usda.gov)

e Federal Ministry of Agriculture, Forestry, Regions and Water Management, Austria
(contact: Mr Alois Egartner, alois.egartner@ages.at)

e Council for agronomic research and economic analysis, Italy (contact: Mr Sauro
Simoni, sauro.simoni@crea.gov.it; antonio.tiberini@crea.gov.it)

e Ministry of Agriculture Forestry and Food, Slovenia (contact: Ms Erika Oresek,
erika.oresek@gov.si)

e French Agency for Food, Environmental and Occupational Health & Safety, France
(contact: Ms Géraldine Anthoine, geraldine.anthoine@anses.fr)

e Ministry of Agriculture, Plant Biosecurity, Plant Protection and Inspection Services,
Israel (contact: Ms Shlomit Zioni, shlomitz@moag.gov.il)
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Provisional project duration
12-24 months
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2024-A-478 Towards spread and detection of Diplodia bulgarica in Europe

Short description

Diplodia bulgarica causes black canker on hosts in the family Rosaceae, but mainly on apple
and pear with economically important impact. In the EU, D. bulgarica has been reported from
Bulgaria and Germany. This currently known distribution must be taken with caution, and this
pest may be widely distributed in Europe but has not been detected because of lacking or
insufficient research. In addition, plants for planting represent the main pathway of the further
spread and there is ongoing trade of host planting material within EU member states. Besides
D. bulgarica, reported as predominant species in Germany, other Diplodia species (e.g. D.
intermedia, D. malorum, D. mutila, D. seriata) and other members of the Botryosphaeriaceae
family affect apple and pear even though causing similar symptoms. Gaining an understanding
of current distribution of D. bulgarica in the EU and facilitating its detection and identification
will increase awareness of the disease in the MSs.

Description of the end product

The project will provide information about the dissemination of D. bulgarica in Europe and
the Mediterranean and support the development of sound detection measures.

Provisional other funders

e Federal Ministry of Food and Agriculture, Germany (contact: Ms Silke Steinmdller,
silke.steinmoeller@julius-kuehn.de)

e Federal Ministry of Agriculture, Forestry, Regions and Water Management, Austria
(contact: Mr Alois Egartner, alois.egartner@ages.at)

e Council for agronomic research and economic analysis, Italy (contact: Mr Sauro
Simoni, sauro.simoni@crea.gov.it; massimo.pilotti@crea.gov.it;
angela.brunetti@crea.gov.it)

e BENAKI PHYTPATHOLOGICAL INSTITUTE, Greece (contact: Ms Irene
Vloutoglou, i.vloutoglou@bpi.gr; e.kalogeropoulou@bpi.gr)

e Ministry of Food Agriculture and Forestry, General Directorate of Food and Control,
Turkey (contact: Mr Suat Kaymak, suatkaymak@tarimorman.gov.tr)

e Ministry of Agriculture, Plant Biosecurity, Plant Protection and Inspection Services,
Israel (contact: Ms Shlomit Zioni, shlomitz@moag.gov.il)

Provisional project duration
24-36 months
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